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Introducéo

No segmento industrial, a utilizacdo de catalisadores quimicos esta relacionada a limitagdes na obtencéo dos
produtos e intermediarios de interesse comercial, por apresentarem pouca versatilidade e exigirm altas temperaturas
durante o processo. Além disso, apresentam baixa especificidade e geralmente formam subprodutos, normalmente ndo
biodegradéveis durante a reacdo, que apés o fim do processo precisam ser removidos por purificacdo [1, 2].

As enzimas, ao contrério dos catalisadores quimicos, sdo muito ativas e versateis, possuem a habilidade de
realizarem varias reacOes de forma répida, seletiva e sob condic¢Ges brandas de reac¢do [3]. Outra vantagem na utilizacéo
desses biocatalisadores é a facilidade em se regular a atividade enzimética por modificacbes do meio de reacdo tais
como, pH, temperatura, substratos, dentre outros [4].

Neste contexto, as lipases microbianas (EC 3.1.1.3) vém se destacando como catalisadores de hidrélise, sintese e
transesterificacGes de triacilglicerdis [5]. Apesar de sua importancia, estudos sobre o papel de substéncias lipidicas
utilizadas como indutores no crescimento e na producao de lipases sdo escassos [6].

O fungo filamentoso Aspergillus sp. é considerado um bom produtor de lipase, e o dleo de oliva tem a capacidade de
induzir a sintese da enzima em varios géneros de fungos filamentosos [7]. Assim, este trabalho avalia o efeito do 6leo
de oliva comercial no crescimento e na producéo de lipase extracellular pelo Aspergillus sp. quando cultivado em
fermentacdo submersa.

Material e métodos

A. Isolamento do fungo

O fungo utilizado neste estudo foi coletado de residuos de bagaco e palha de cana-de-agucar, bem como porg¢des do
solo (até 15 cm de profundidade) na regido Norte de Minas, e isolado a partir do processamento das amostras em meio
de cultura BDA (2% Agar, 20% Batata, 2% Dextrose), estrategicamente preparado com pH acidificado para 5,0
acrescido de antibidtico tetraciclina 100 pg/mL.
B. Identificacdo morfoldgica

O fungo isolado teve o seu género identificado pela técnica de microcultivo, em que o fungo foi inoculado em uma
fatia fina de agar BDA empobrecido e colocada em uma lamina de vidro coberta por uma laminula estéril. A lamina foi
entdo colocada numa placa de petri, e a sistema foi, em seguida, incubado durante 3 dias a 30 °C. Apds este periodo a
Iamina com as hifas aderidas foi retirada e corada com corante azul de algodao, a identificagdo do género de fungo foi
baseada na morfologia macroscépica das col6nias e no estudo de estruturas de frutificacdo da cepa.
C. Fermentacéo submersa

Uma suspensdo de 5 mL de esporos (10% esporos/mL), preparada por lavagem de sete a dez dias de amostras contidas
no BDA com &gua destilada estéril, foi usada como indculo para cada frasco de 250 mL contendo 50 mL do meio
liquido de crescimento (por litro): 20,0 g de peptona bacterioldgica, 8,0 mL de 6leo de oliva, 0,6 g de MgS0,4.7H,0, 1,0
g de KH,PO,, 1,0 g de NH4;NO; com pH inicial ajustado para 7,0. A amostra foi incubada em agitador rotatério a 30 °C
operando a 160 rpm/min durante sete dias. Em intervalos de 24 horas a biomassa foi separada por centrifugacdo a 10.00
rpm durante 15 minutos, o sobrenadante da cultura foi usado para determinar a atividade enzimatica. Os resultados
foram expressos como a média de pelo menos trés medicGes independents [8].
D. Determinacao da atividade enzimatica

Para a determinacdo ou avaliagdo da atividade de hidrdlise dos extratos enzimaticos foi utilizado o método

espectrofotométrico. A atividade foi avaliada pela reacdo de hidrolise catalisada pela lipase de ésteres de p-nitrofenil
laurato, com a formagdo do produto comdforo p-nitrofenol. A reagdo foi iniciada pela adigdo de 50 uL de solugdo
enzimatica a 0,25 mL do substrato p-nitrofenil laurato 2,5 mM com acetonitrila;: DMSO (1:1), e 2,2 mL de tampéo de
fosfato de s6dio 50 mM pH 7, a 30 °C. A reacédo foi acompanhada em espectrofotdmetro a 410 nm no modo cinética.
Uma unidade de atividade sera definida como a quantidade de enzima necessaria para formar 1,0 umol de p-nitrofenol
por minuto nas condi¢des de ensaio [9].

Resultado
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O fungo selecionado para este estudo foi identificado pela técnica de microcultivo como pertencendo ao género
Aspergillus sp. (Fig. 1). Apés 120 horas de cultivo em fermentacdo submersa contendo 6leo de oliva comercial como
indutor na sintese de lipase, o Aspergillus sp. atingiu o seu pico de producdo da enzima, a atividade enzimatica maxima
foi de 95,76 U/L (Figura 2).

Discussdo

lodita et al. [10] também analisaram a capacidade lipolitica de alguns fungos quando cultivados em meio liquido
contendo éleo de oliva como substrato indutor, duas espécies de Aspergillus se destacaram como bons produtores de
lipase, o Aspergillus oryzae CPhI-20-9 que produziu 9,5 U/ L e o Aspergillus niger CPhI-8-N-9 que produziu 7,6 U/L.

Concluséao

A espécie de Aspergillus sp. selecionada para este estudo foi capaz de produzir lipase em concentragdo além do
esperado quando cultivado em meio contendo dleo de oliva comercial. Assim, podemos concluir que o fungo isolado é
um bom produtor da enzima, e o0 6leo de oliva um bom indutor na sintese de lipase.
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Figura 1. Foto do Aspergillus sp. em microcultivo (aumento de 1000X) escala 20mm.
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Figura 2. Atividade enzimatica do Aspergillus sp. em 196 horas de cultivo submerso contendo 6leo de oliva.




